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MENÚ CELEBRACIÓ 1

APERITIUS SELECTES

Copa de benvinguda de cava Brut Rose Mastinell
Crema de temporada

Pa de cristall amb pernil ibèric de gla
Tàrtar de tonyina de Balfegó amb caviar d'oli
Taula de formatges amb codonyat i pa torrat

Amanida russa amb gambes de Vilanova
Foie micuit, poma i ceba caramel·litzada

Mini mandonguilles amb sípia
Broqueta de rap i gambes

Mini canelons de cua de bou
Croquetes variades

PRINCIPAL

Filet de vedella amb duxelle de bolets i salsa de pebre verd
o

Llobarro de Llotja, parmentier de patata i verdures de temporada saltejades

LES POSTRES

“Torrija” casolana
o

Textures de fruites

BEGUDES

Aigües minerals, refrescos, cerveses, sucs
Vins i Cava Mastinell

Cafès i Infusions
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MENÚ CELEBRACIÓ 2

APERITIUS SELECTES

Copa de Benvinguda de Cava Brut Rose Mastinell
Pa de cristall amb pernil ibèric de gla

Mini canelons de cua de bou
Gambes cruixents amb maionesa de wasabi

ENTRANTS

Carpaccio de vedella amb rúcula, pinyons, vinagreta de parmesà i 
mostassa cremosa

o

Amanida de gambes amb vinagreta de mango i cítrics

PRINCIPAL

Espatlla de xai de llet desossada cuinada a baixa temperatura, puré
d'albergínia i pols de la seva pell

o
Peix de Llotja, carbassa cremosa i verdures de temporada

saltejades

LES POSTRES

Mousse de xocolata, crumble amb gelat de Baileys
o

Textures de fruites

BEGUDES

Aigües minerals, refrescos, cerveses, sucs
Vins i Cava Mastinell

Cafès i Infusions
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grupos@hotelmastinell.com

931 156 132

#mastinell · @oliviahotels
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