


MENÚ
DIA DE NADAL

APERITIUS DEL XEF I COPA DE BENVINGUDA

Navalla gallega amb salsa ponzu
Air baguette de pernil ibèric

Foie mi-cuit amb sal de vi i melmelada de violeta

POSTRE
Pinya colada

Profiterol de xocolata i praliné 
Neules i torrons

Celler Mastinell
Vi blanc Eliane, L’Alba Negre 

Cava Brut Real

PRINCIPAL A ESCOLLIR

85€ PER PERSONA

ENTRANT

Escudella amb galets farcits i la seva “carn d’olla”

Suprema de turbot amb beurre blanc de cava, maitake i
avellana

o
Pollastre de pagès farcit a la catalana, patata cremosa i

poma



MENÚ

SANT ESTEVE
APERITIUS DEL XEF I COPA DE BENVINGUDA

Navalla gallega amb salsa ponzu
Air baguette de pernil ibèric

Foie mi-cuit amb sal de vi i melmelada de violeta

POSTRE
Pinya colada

Profiterol de xocolata i praliné 
Neules i torrons

Celler Mastinell
Vi blanc Eliane, L’Alba Negre 

Cava Brut Real

PRINCIPAL A ESCOLLIR

85€ PER PERSONA

ENTRANT

Caneló de pollastre rostit i foie amb beixamel de ceps

El nostre suquet de rap
o

Garrinet amb textures de poma i ceps



MENÚ DE
CAP D’ANY

Air baguette de pernil ibèric
Ostra Blody Mary

Tartar de gamba amb la seva escènica i llima
Croqueta de bolets i tòfona fresca

***
Maracujà, pinya i litxi
Textures de xocolata

Celler Mastinell

Vi blanc Eliane, L’Alba Negre , Cava Brut Real

***

160€ PER PERSONA

***
Amanida tèbia de vieires, taronja i fonoll

Suprema de turbot amb beurre blanc de cava, maitake i
avellana

***
Filet de vedella amb salsa Perigourd i foie poêle

***
Cotilló, Dj i raïm de la sort


